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INTERESSADO: Centro Regional de Treinamento em Moagem e Panificagéo
Senador José Dias de Macédo — CERTREM — SENAI - CE

EMENTA: Recredencia o Centro de Treinamento em Moagem e Panificacao
Senador José Dias de Macédo — CERTREM, unidade do SENAI - CE,
nesta Capital e reconhece os cursos de Técnico em Panificacao e de
Técnico em Confeitaria, a partir de 02.05.2009 até 31.12.2014.

RELATOR: José Nelson Arruda Filho

SPU N°: 08597706-3 |PARECER N°: 0427/2009 |APROVADO EM: 20.10.2009

| - RELATORIO

Jussara Maria Bis6l Menezes, diretora do Centro Regional de Treinamento
em Moagem e Panificagao Senador José Dias de Macédo — CERTREM, unidade
do SENAI - CE, situado a Rua Benedito Macedo, n°® 77, bairro Vicente Pinzon,
nesta Capital, mediante Processo protocolizado sob o n°® 08597706-3, em 07 de
janeiro de 2009, requer a este egrégio Conselho o recredenciamento da instituicao
e o reconhecimento dos cursos de Técnico em Panificagdo e de Técnico em
Confeitaria.

O Centro Regional de Treinamento em Moagem e Panificagao Senador
José Dias de Macédo — CERTREM é uma instituicdo de ensino mantida pelo
Servico Nacional de Aprendizagem Industrial — SENAI. Encontra-se credenciado
para ministrar cursos de educagdo profissional técnica de nivel médio e tem o
curso de Técnico em Panificagao e Confeitaria reconhecido pelo Parecer CEC  n°
003/2006 com validade até 31.12.2007. O referido curso teve o prazo de
reconhecimento renovado mediante Parecer CEE n° 578/2008, até 30.04.2009. O
Regimento Escolar das escolas do SENAI encontra-se devidamente homologado
pelo Parecer CEC n° 560/2006.

Os planos de cursos, Regimento Escolar e Projeto Pedagdgico
encontram-se elaborados de acordo com o que preceituam as Resolugoes
CNE/CEB n°® 04/1999 e 03/2008, respaldados pelo Decreto n° 5.154/2004 e a Lei
Federal n® 9.394/1996.

Os documentos apresentados séo os listados a seguir:

. Oficio solicitando o recredenciamento da Instituicio e o0
reconhecimento dos cursos técnicos.

. Formulario do Sistema de Informatizagdo e Simplificagao de
Processos — SISP.
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- Planos dos Cursos — 02 volumes.
- Regimento Escolar.
- Projeto Pedagdgico.

A direcao pedagbgica da instituicio estd sob a responsabilidade da
professora Jussara Maria Bis6l Menezes, licenciada em Ciéncias e especialista em
Gestao de Instituicbes de Ensino Técnico pela Universidade Federal de Santa
Catarina, registro do certificado n°® 108. A secretaria escolar estd a cargo de
Roberto Nogueira de Souza, registro SEDUC n° 4074.

Os planos dos cursos enquadram-se no eixo tecnolégico Produgao
Alimenticia. O curso de Técnico em Confeitaria prevé em sua organizacao
curricular a carga horaria de 1.184 horas, sendo 288 horas destinadas ao estagio
supervisionado. O curso Técnico em Panificagao apresenta 1.064 horas, sendo
262 horas destinadas ao estagio supervisionado. Os cursos nao possibilitam em
seu itinerario, qualificagao técnica.

Quadro de Organizagao Curricular — Técnico em Panificagao

CARGA
LEGISLAGAD SEMESTRES HORARIA
UNIDADES CURRICULARES TOTAL
12 2° 3° HORA
MODULO BASICO
g Portugués Aplicado X 56
8 a Inglés Técnico X 40
rels |
3@ og Fundamentos de Informatica X 50
w & m o 2
gETW3g )
R Matemética X 20
< ~— £ I B
B m & e Introducéo a Seguranca do Trabalho X 20
o =W —
o — O .8 [+ '3} . ]
SEuUsSsy Etica e Comportamento Profissional X 20
@ 2L0
53034 g MODULO ESPECIFICO |
L o 'q (vl &]
% 55883 Gestio da Seguranca dos Alimentos X 48
353858
OF § g e Equipamentos e Utensilios de Panificagao X 20
’% & Ingredientes na Panificagao X 20
o |
< Planejamenta e Controle da Producdo X 44
Panificagéo | X 136
Educacgéo Amblental X 20
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= CARGA
LEGISLACAO SEMESTRES HORARIA
UNIDADES CURRICULARES TOTAL
1° 2 3° HORA
MODULO ESPECIFICO I
M Administracdo Organizacao de Empresas X 56
g L Mercadologia X 20
o
3 o2 Técnicas de Treinamento X 24
§8. HB8
=3y og@9 Embalagens X 28
- e A
3T Z8ome Avaliacdo da Qualidade da Farinha X 20
2oz TUR
£88%:23m9 Custos na Panificagéo X 32
i3 a5k
soC S8% Panificagao Il X 128
38 2%g
2 ;9,; « Estéagio Supervisionado X 262
N
E] Carga Horaria Semestral 338 | 496 | 230 1.064
<
Carga Horéria Total da Fase Escolar 802
Estigios Supervisionados 262
TOTAL GERAL 1.064
Quadro de Organizacgéo Curricular — Técnico em Confeitaria
CARRAGA
LEGISLAGAO SEMESTRES HORARIA
e UNIDADES CURRICULARES TOTAL
) gec] 2 | HORA
[Te]
= MODULO BASICO
Ng
-3 . .

3 Portugués Aplicado X 56
eR-wl3 Francés Instrumental X 48
2%I88S
Feews? Fundamentos de Informética X 50
o w = a =
820t Ao]

o cD8m Matematica X 20
EEgSWE
g % 5 'E 8 ‘g Introducéo a Seguranca do Trabalho X 20
=
k E '5.% 2 ?,* Etica e Comportamento Profissional X 20
s 823850
3gga §§ MODULO ESPECIFICO |
0D2m%
i E ﬁ Gestao da Seguranga dos Alimentos 48
g Equipamentos e Utensilios de Confeitaria 20
Ingredientes na Confeltaria 20
Rua Napole&o Laureano, 500, Fétima , CEP.; 60.411-170 - Fortaleza - Ceard
PABX (85) 3101.2011/FAX (85) 3101.2004 .
SITE: http://www.cee.ca.gov.br E-MAIL: Informatica@cee.ce.gov.br
3/8

Digitalizado com CamScanner



EsTADO po CEARA

CONSELHO ESTADUAL be EDUCAGAO
Camara da Educagao Superior e Profissional

Cont./Parecer N° 0427/2009

CARGA
LEGISLAGAO UNIDADES CURRICULARES SEMESTRES HORARIA
TOTAL
1° 2° 3¢ HORA
MODULO ESPECIFICO |
Planejamento e Controle da Producao X 44
_ Confeitaria | 156
8
S Educacgao Ambiental 20
= o
-
SHE S MODULO ESPECIFICO Il
m
LWy Administracao Organizacio de Empresas X 56
=] E TOood g
- =
T :‘; Us e Mercadologia X 20
™M s (] °|: -]
;2 % % .ﬁ' @ S Técnicas de Treinamento X 24
= I}
§8z380 Embalagens X 28
Se082 9
e ‘8.% % 25 Avaliacao da Qualidade da Farinha X 20
— 0 I =1
= ] o
~ g: 2 :é-i:’f é, Custos na Confeitaria X 32
vl S
88 Confeitaria |l X 194
®
= Estagi ervisionado X 288
3 stagio Sup
Carga Horéria Semestral 346 516 322 1.184
Carga Horéria Total da Fase Escolar 896
Estagio Supervisionado 288
TOTAL GERAL 1.184

Para o cumprimento do estagio supervisionado dos alunos a instituicao
firmou convénio com o agente de integracéo Instituto Evaldo Lodi - |IEL.

Conforme o estabelecido nos planos, o estagio sera acompanhado e
supervisionado pela professora Themis Vieira Lima Silva que exercerd também a
coordenacdo dos cursos. A referida coordenadora possui graduagao em
Engenharia de Alimentos e mestrado em Tecnologia de Alimentos.

O corpo docente é formado por 10(dez) professores, sendo 02(dois)
licenciados e 08(oito) bacharéis lecionando as respectivas disciplinas mediante
autorizagao temporaria expedidas pela SEFOR.

Em 22 de junho de 2009 foi realizada a visita a instituicao com o
objetivo de conferir as informagdes contidas no formuldrio Sistema de
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Informatizacao e Simplificagdo de Processos — SISP, o cumprimento da Resolugao
CEC n° 413/2006, bem como verificar as condigdes gerais das instalagoes fisicas.
Foram conferidos todos os dados que constavam no formuldrio do SISP, e
procedidas algumas alteragdes. Foram solicitadas também, complementagdes de
fichas de docentes que nao contavam no referido formulario, as dimensdes das

salas e quantidades de livros. A instituicdo posteriormente entregou esses dados a
Assessoria Técnica do CEE.

Quanto a documentagdo exigida pela Resolugdo CEC n° 413/2006, a
instituicao cumpriu a legislagao vigente.

Quanto as instalacoes fisicas a instituicdo apresenta indiscutivelmente
excelentes instalagoes. Esta instalada em um prédio com quatro pavimentos,
porém somente trés sao utilizados.

No 2° andar encontra-se a sala das coordenacdes, ambiente climatizado,
equipado com 06(seis) computadores, mesa de reuniao e armarios. 03(trés) salas
de aula, amplas, bem iluminadas, sendo 02(duas) equipadas com um computador,
carteiras acolchoadas e quadro branco. A terceira € equipada com 18(dezoito)
birds que podem ser utilizados para notebooks; oficina de lacticinios (em
implantagao), oficina de confeitaria, oficina de panificacao, equipadas com
instrumental especifico, deposito de material ndo perecivel, banheiro masculino e
feminino com trés boxes cada.

No 3° andar encontra-se biblioteca, ambiente amplo e climatizado,
equipado com uma sala de processos técnicos, quatro mesas de estudo, trés
cabines para estudo individual com computadores conectados a internet, e
arquivos deslizantes a prova de fogo para colocagao do acervo. Laboratorio de
Andlise da Qualidade da Farinha e Laboratério de Moagem ambos equipados com
instrumental especifico. Banheiros masculino e feminino com trés boxes cada.

No 4° andar encontra-se o Nucleo Administrativo—Financeiro — NAF e o
Nucleo de Educacgao Profissional — NEP. Nesses dois setores inclui-se toda a
documentagéao referente aos funcionarios e docentes da instituicao e material de
escrituragao escolar. A escrituragao da instituicao ¢ informatizada e disponivel em
rede para todas as unidades do SENAI e Departamento Regional. Encontra-se
também no 4° andar uma sala de reunides, auditério climatizado para 160 pessoas,
refeitério, depésito para material de expediente e diretdria.
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A especialista avaliadora, professora Dorasilvia Ferreira Pontes graduada
em Engenharia Quimica, Doutora em Tecnologia de Alimentos, foi designada pela
Presidéncia deste CEE, pela Portaria n® 092/2009, publicada no Diario Oficial do
Estado do Ceara, no dia 07 de julho de 2009, com a finalidade de proceder
verificag@o prévia no Centro Regional de Treinamento em Moagem e Panificagao
Senador José Dias de Macédo — CERTREM, com vistas ao recredenciamento da
instituicao e reconhecimento dos cursos de Técnico em Panificacao e de Técnico
em Confeitaria.

De acordo com a especialista avaliadora, a coordenadora dos cursos
apresenta uma longa experiéncia na Instituicio SENAI, ministrando cursos de
aperfeicoamento, qualificagdo e disciplinas de cursos técnicos.

A coordenadora possui graduagdo e mestrado na area de alimentos.
Atende as exigéncias indispensaveis para conduzir atividades com a finalidade de
viabilizar, concretizar e reavaliar a proposta de formagdao em Técnico em
Panificagao e Confeitaria. Os cursos também contam com acompanhamento
pedagogico realizado por profissional com especializagao e comprovada
experiéncia.

Os cursos sao formatados na metodologia de Formagao por
Competéncias, desenvolvida pelo SENAI, procura trabalhar as habilidades e
capacidades dos alunos por meio de estratégias pedagdgicas que facilitam o
processo de ensino aprendizagem. As situagOes de aprendizagens criadas nos
cursos podem envolver a elaboragao de projetos, seminarios ou desafios.

As atividades complementares dos cursos auxiliam na constru¢cao do
comportamento profissional do aluno, adicionando a atividade tradicional em sala
de aula e laboratorios.

Com relagdo as condigdes de trabalho, verificou-se que nos planos dos
cursos, o nimero médio de disciplinas por professor encontra-se adequado para
formagao em Técnico em Panificagéo e Tecnico em Confeitaria. O corpo docente é
destacado por seus membros possuirem, tanto experiéncia docente quanto
experiéncia profissional na area académico-curricular, atendendo as exigéncias
necessérias para a proposta de formagao dos cursos.

A unidade possui laboratérios préprios com excelente infraestrutura e estes
atendem a demanda. Existem em quantidade suficiente, equipamentos bésicos de
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utilizacdo corrente para o aprendizado, permitindo 6timo desempenho das fungoes
docentes, em aulas préticas, as quais sao acompanhadas com instrugoes

produzidas em forma de apostilas.

A biblioteca encontra-se plenamente informatizada, funcionando nos dois
turnos, com capacidade para 12 alunos. O acervo é constituido de exemplares de
livros e periddicos, todos na area especifica da educacao.

A Instituicao oferece recursos audiovisuais em 6timas condigoes de
funcionamento e em quantidades suficientes para o bom aprendizado do aluno e

desenvolvimento das funcées docentes.

Os cursos oferecem um desconto de 20% (vinte por cento) para as pessoas
com necessidades especiais. O prédio ndao possui rampas, mas o acesso de
cadeirantes € facilitado com o uso de elevador. As salas sdao amplas e a
locomogao das pessoas com deficiéncia, é perfeitamente vidvel. Os banheiros
ainda nao sao adaptados, mas os existentes sdo espagosos. Sequndo a diretora
do Centro, a reforma para adequacédo dos banheiros esta prevista para janeiro de

2010, no periodo de recesso escolar.

Resumo das Informacgées:

Aspectos Avaliados

Conceito Final

Coordenadores dos Cursos

Planos dos Cursos

Corpo docente

Instalagoes

Biblioteca

Laboratérios

Recursos audiovisuais

Aspectos de inclusédo social

|m|m|@|m|m|m|m

Il - FUNDAMENTAGAO LEGAL

A solicitagdo contida neste processo, do ponto de vista legal, atende
os principios e fins gerais da educagdo nacional descritos na Lei Federal
n° 9.394/1996, assim como as normas especificas pertinentes & educagéo
profissional contidas no Decreto Federal n° 5.154/2004, nas Resolugdes CNE/CEB
n° 04/1999 e 03/2008, Pareceres CNE/CEB n° 16/1999 e 11/2008 e na Resolugéo

CEC n° 413/2006.
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I11-VOTO DO RELATOR

Considerando a analise documental da Assessoria Técnica da Camara da
Educacao Superior e Profissional e o relatério da especialista/avaliadora,
professora Dra. Dorasilvia Ferreira Pontes, que constatou adequadas as
instalagoes fisicas, os recursos materiais disponiveis, como os profissionais que
trabalham nos cursos, o nosso voto € no sentido de que seja concedido o
recredenciamento do Centro Regional de Treinamento em Moagem e Panificacao
Senador José Dias de Macédo — CERTREM, unidade do SENAI — CE, nesta
Capital e o reconhecimento dos cursos de Técnico em Panificagdo e de Técnico
em Confeitaria, a partir de 02.05.2009 até 31.12.2014.

Eo que nos parece, salvo melhor juizo.

IV — CONCLUSAO DA CAMARA

Processo aprovado pela Camara da Educagao Superior e Profissional do
Conselho Estadual de Educagao.

Sala das Sessdes da Camara de Educacao Superior e Profissional do
ual de Educacao, em Fortaleza, 20 de outubro de 2009.

JOSE/NELSON ARRUDA FILHO
Relator

Vot 2354,
VICENTE DE PAULA MAIA SANTOS LIMA

Presidente da Camara da Educagéo
Superior e Profissional
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